
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wie werden die Bohnen kontrolliert gereiningt?  

  ⃝ mit der Zahnbürste 

  ⃝ mit Belüftung & Sieb 

  ⃝ mit Wasser und Seife  

Bei welcher Temperatur werden die Bohnen geröstet?  

  ⃝ 120 – 160 Grad ºC 

  ⃝ 0 - 5 Grad ºC 

  ⃝ 1000 – 1500 Grad ºC 

Wie wird die Schale von den Bohnen getrennt? 

  ⃝ die Schale fällt von alleine ab 

  ⃝ sie werden von Hand geschält 

  ⃝ 2 Zylinder knacken die Schale und sieben sie 

Wie wird ein außergewöhnlicher Geschmack erzielt?  

  ⃝ verschiedene Sorten werden gemischt 

  ⃝ künstliche Aromen werden hinzugegeben 

  ⃝ jede einzelne Sorten schmeckt gleich gut  

Wie wird Kakaopaste hergestellt?  

  ⃝ an einem Lagefeuer 

  ⃝ in einem Kochtopf 

  ⃝ in einer Mühle  

Wie wird die Schokoladenpaste vermixt?  

  ⃝ die Einzelzutaten werden abgemessen & vermischt 

  ⃝ die Paste wird mit der Hand geknetet 

  ⃝ mit einem Rührgerät 

Wie wird die flüssige Masse angerührt?  

  ⃝ von Zylindern plattgedrückt 

  ⃝  mit einem Löffel 

  ⃝ mit einem Schneebesen 

Welche Form hat die Maschine, in der die Masse 

 geschleudert wird?  

 ⃝ Muschel 

 ⃝ Banane 

 ⃝ Boot  


